BAUDOUIN MILLET

INTENSEMENT BOURGOGNE
HABLIS CHARDONNAY 2022

BURGONDIA D'OR

GEOLOGIE : SOL ARGILO-CALCAIRE

AGE DE LA VIGNE : 20 ANS

GARDE : 3 ANS

TEMPERATURE DE DEGUSTATION :ENTRE IO ET I2 °
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VINIFICATION

CeE BoOURGOGNE, |OO0O% CHARDONNAY EST ISSU
D'UNE VINIFICATION TRADITIONNELLE SUR LIES
FINES EN CUVE INOX THERMOREGULEE.
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INTENSEM 1 DEGUSTATION
. Bﬂozm:‘f"’_’ W Ce BOURGOGNE BLANC OFFRE UNE ROBE OR
i i PALE AUX REFLETS VERT ARGENTE. LE NEZ EST
RICHE, IL MELE DES AROMES D’'HERBES
COUPEES, DE PLANTES MEDICINALES, DE
CITRON ET UNE MINERALITE PIERREUSE.
EN BOUCHE, UNE ACIDITE CAMARADE, UNE
STRUCTURE FINE, UN JOLI DEROULE FRUITE.

GOURMANDISE ET FRAICHEUR SONT AU
RENDEZ-VOUS.

ACCORD MET VIN

APERITIF

FRUITS DE MER

PLANCHE DE CHARCUTERIE
PoissonNs

VIANDE BLANCHE GRILLEE
FROMAGE DE CHEVRE ET COMTE

IDEE GOURMANDE

CASSOLETTE D’ESCARGOTS



