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CHABLIS

VIEILLES VIGNES 2023

GEOLOGIE : KIMMERIDGIEN

AGE DE LA VIGNE : 55 ANS

GARDE : 4 - 5 ANS

TEMPERATURE DE DEGUSTATION :ENTRE Il ET |12 °

VINIFICATION

Ce CHaBLIS VIEILLES VIGNES EST ISSU D'UNE
VINIFICATION TRADITIONNELLE SUR LIES FINES EN
CUVE INOX THERMOREGULEE.

DEGUSTATION

LA ROBE JAUNE PAILLE DE CE CHABLIS VIEILLES
VIGNES EST ASSEZ CLAIRE, MAIS AVEC DES REFLETS
CHATOYANTS. ELLE EST LIMPIDE ET BRILLANTE.

LE NEZ EST TRES AROMATIQUE, AVEC UNE BELLE
RICHESSE D’AROMES : DE LA CIRE D’ABEILLE AUX
FRUITS SECS.

LA BOUCHE EST RONDE, PLEINE, ENVELOPPANTE,
PRESQUE ASTRINGENTE SUR LES PAROIS DES
JOUES. BEAUCOUP DE RICHESSE ET DE
COMPLEXITE, CE VIN FAIT PREUVE D’UNE TRES
BELLE MATURITE DU RAISIN, MAIS OU LA
FRAICHEUR A SU ETRE CONSERVEE. LA FINALE EST
LONGUE ET SIRUPEUSE.

SANS AUCUN DOUTE, UN VIN DE GASTRONOMIE.

Ce CHaBLIS VIEILLES VIGNES A LE POTENTIEL
POUR ETRE GARDE

ACCORD MET VIN
PoissoNs EN saAUuCE

VIANDES BLANCHES
FROMAGES A PATE CUITE

IDEE GOURMANDE

SUPREME DE POULET AU CHORIZO



